
 

料理人である”梛木春幸氏”がいま、子どもたちに

伝えたい日本料理にかける想いとは―――。 

プロフィール…姶良市在住、南さつま市坊津出身。 

京都、大阪で日本料理を修行、2008年「株式会社 樹楽」設立。 

桜島灰干し弁当は 78カ月売上げ 1位となり、九州全体の駅弁グランプ

リでは準優勝を受賞。農林水産省主催の「フード・アクション・ニッポ

ンアワード食文化賞」も受賞。２年連続フランスで日本大使公邸に招か

れ総料理長を務める。桜島灰干しを使ってエイを姶良市の特産品化を行

い、学校給食にも取り入れられた。料理講師としてテレビ出演をはじめ、

全国で年間 280以上の講演を行い、日本料理の真髄を語る。またクリエ

イティブアドバイザーとして姶良市の新たな魅力の発見にも尽力。 

日時：令和３年１１月３日(水) 
午後１時３０分～午後３時 
(受付:午後１時) 

定員：６０名程度 
場所：姶良市立中央図書館 

２階視聴覚室 
 

◆申込方法◆ 

申込書を姶良市内各図書館(室)カウンターに提出して

ください。ファックスの場合は、中央図書館宛て。 

申込書は市立図書館ホームページからもダウンロードで

きます。 

「あいら図書館」で検索。 

※電話・郵送での申込みはお受けできません。 
 
◆申込期限◆ 

10 月 1 日(金)～定員になり次第締切 

問合せ先 ：姶良市立中央図書館  

〒 899-5431  姶良市西餅田 489-3 

☎ 0995-64-5600 FAX 0995-64-5601 

 

日本料理に込められた 
本当の意味とは。 

子どもたちへの 
食の伝承。 

今こそ聞きたい 
日本の食文化。 

令和３年度 図書館講演会 

講師：梛木 春幸 氏 

株式会社 樹楽 代表取締役 
食育日本料理家、講演家 

な ぎ しゅんこう 


